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Direkt aus der Kiiche

HIRNIBRAU - Das siiffig-leichte Dinkel-
bier aus einer Hongger Brauktiche.

er Hongger Andreas Aemmer

braut sein Hirni-Bier, die
Nummer sechs unserer Sommer-
bierserie, in seiner Kiiche. Wih-
rend dieser Zeit herrscht Ausnah-
mezustand im Haus an der Win-
ZErStrasse.

Heirr Aemmer, welches ist Thr
Sommerbier?

Das Hirnibrau, es ist ein Dinkel-
bier. Mit 4,8 Volumenprozent ist
es leicht im Alkoholgehalt und
siiffig. Da es zudem mehr Kohlen-
sidure hat als iibliche Biere, istes
ausserordentlich erfrischend.

Wasmacht das Dinkelbier be-
sonders?

Um den Dinkelgeschmack hervor-
zuheben, habe ich farb- und ge-
schmacksstirkenden Malz weg-
gelassen. Ausserdem vergire ich
es mit untergiriger Hefe und ver-
wende die maximale Menge Din-
kelmalz.

‘Wann haben Sie Ihr Dinkelbiar
zum ersten Mal gebrant?

Vor drei Jahren.

Wie grossist denn Ihr Team?
Beim Brauen sind wir zu zweit,
Ansonsten arbeite ich alleine,

___ jahrlichher?

BRund 40 Hekroliter.
Inwealchen Restau-
rants gibt es Ihr
Dinkelbier zu trin-
ken?

Das Dinkelbier muss
man bei mir bestel-
len und abholen.
Ein anderes Bier von
mir, das blonde Hir-
nibriu, gibts exklu-
siv in der Brasserie
Bernoulli beim
Hardturm. scs



